


VOORGERECHTEN – ENTRÉES – FIRST COURSES

Antipasti

CARPACCIO                 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,5
Fijngesneden ossenhaas / Filet de bœuf finement coupé / Fine cut beef fillet

CROCCHETTE AL GRANA PADANO (� STUKS) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Kaaskroke�en gevuld met Grana Padano / Croque�es au fromage Grana Padano /
Cheese croque�es filled with Grana Padano

SCAMPI ALL’AGLIO E CREMA (PREFERITO�DI�GLORIA) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Scampi met knoflook en tomatenroomsaus / Scampis à l'ail et à la sauce tomate à la crème /
Scampi with garlic and tomato cream sauce

ANTIPASTO ALL’ITALIANA                  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Italiaanse charcuterie Charcuterie italienne Italian Charcuterie//

BRUSCHETTA (� STUKS). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Geroosterd lookbroodje met gemarineerde tomaten, Parmezaanse kaas en balsamico /
Pain à l’ail grillé avec tomates marinées, fromage Parmesan et vinaigre balsamique /
Toasted garlic bread with marinated tomatoes, Parmesan cheese and balsamic

FOCCACIA AL ROSMARINO �PERFECT�ON�THE�SIDE� . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Italiaans plat brood met rozemarijn / Pain plat italien au romarin /
Italian flatbread with rosemary

SCAMPI E CALAMARI FRITTI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Gefrituurde inktvisringen en scampi’s / Calamars et scampis frits / Deep fried squid and scampi

ZUPPA DI PESCE (NOSTRA SPECIALITÀ)                                . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Vissoep / Soupe de poissons / Fish soup

CREMA DI POMODORO                  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5
Tomatenroomsoep / Soupe à la crème de tomate / Tomato cream soup

MINESTRONE TRADIZIONALE         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5
Italiaanse groentebouillon / Bouillon de légumes à l'italienne / Italian vegetable bouillon

ARANCINI ���STUKS��. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,8
Krokante rijstballetjes, keuze uit : Tomaat Mozzarella of Truffel Funghi /
Boule�es de riz croustillantes, au choix : tomate-mozzarella ou truffe-champignons /
Crispy rice balls, choise of : Tomato and Mozzarella or Truffle and Mushroom 

NEW

* WELKE GLUTEN? VRAAG HET AAN DE OBER.  -  QUEL GLUTEN? DEMANDEZ AU SERVEUR.
WHICH GLUTEN? ASK THE WAITER.  

** WELKE NOTEN? VRAAG HET AAN DE OBER.  -  QUELLES NOIX ? DEMANDEZ AU SERVEUR.
WHICH NUTS? ASK THE WAITER.  

VOEDSELALLERGIE? MELD HET ONS EVEN. - FOOD ALLERGY? PLEASE LET US KNOW. 
- UNE ALLERGIE ALIMENTAIRE? FAITES-NOUS SAVOIR

ALLERGENENLIJST 

Gluten

Lactose

Selderij - Céleri - Celery 

Sesam - Sésame - Sesame 

Weekdieren -
Mollusques - Molluscs 

Mosterd - Moutarde
- Mustard

Pinda - Arachides - Peanut

Sulfiet - Sulfites - Sulphite

Ei - Œuf - Egg

Lupine - Lupin

Soja - Soy

Schaaldieren -
Crutacés - Shellfish 

Vis - Poissons - Fish Noten - Fruits á coque - 
Nuts **

*



Insalate
SALADES – SALADES – SALADS

INSALATA DI SCAMPI ...............................................................................................................................................................18
Gemengde salade met scampi / Salade mixte avec scampi / Mixed salad with scampi

INSALATA ROMANA CON POLLO..................................................................................................................................17
Romeinse salade met gebakken kip en croutons / Salade sucrine avec du poulet rôtiet
et croutons / Le�uce salad with fried chicken and croutons

INSALATA CAPRESE .................................................................................................................................................................17,5
Tomaat, mozzarella en basilicum / Tomates avec mozzarella et basilic /
Tomato, mozzarella and basil

INSALATA DI TONNO ................................................................................................................................................................16
Tonijnsalade / Salade de thon / Tuna salad

INSALATA MISTA ..........................................................................................................................................................................10
Gemengde salade / Salade mixte / Mixed salad 

INSALATA RUCOLA ...................................................................................................................................................................12,9
Salade van rucola, pijnboompi�en, rode uien, kerstomaten en Parmezaanse kaas /
Roque�e, pignons, oignons rouges, tomates cerises et fromage Parmesan /
Rocket salad, pine nuts, red onions, cherry tomatoes and Parmesan cheese

OVENGERECHTEN – PLATS AU FOUR – OVEN DISHES

Piattialforno

CANNELLONI DI CARNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,5
Deegrolletjes gevuld met gemengd gehakt, tomatensaus en kaas / Rouleaux de pâte remplis
de viande haché, de sauce tomate et de fromage / Dough rolls stuffed with mixed minced meat,
tomato sauce and cheese

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,5
Deegrolletjes gevuld met rico�a en spinazie / Rouleaux de pâte farcis de rico�a et d'épinards /
Dough rolls stuffed with rico�a and spinach

LASAGNE DI CARNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Lasagne met gehakt, tomaten-bechamelsaus en kaas / Lasagne avec viande hachée, 
sauce tomates-béchamel et fromage / Lasagne with minced meat, tomato sauce and cheese

LASAGNE AL SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,5
Lasagne met zalm en spinazie / Lasagne au saumon et aux épinards /
Lasagne with salmon and spinach

PARMIGIANA DI MELANZANE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Taartje van aubergine, tomaten, mozzarella en Parmezaanse kaas / Tartele�e d’aubergine,
tomates, mozzarella et Parmesan / Tart of eggplant, tomatoes, mozzarella and Parmesan cheese

TRIS SPECIALE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Lasagne met gehakt,cannelloni met gemengd gehakt,

cannelloni avec viande hachè,
ravioli met rico�a en spinazie

Lasagne avec viande hanchée,
Lasagne with minced meat,

ravioli à la rico�a et aux épinards
cannelloni with mixed minced meat, ravioli with rico�a and spinach

/
/



PIZZA’S – PIZZAS – PIZZAS

pizze

QUATTRO STAGIONI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Ham, salami, uien, paprika, champignons en artisjok /
Jambon, salami, oignons, poivron, champignons et artichaut /
Ham, salami, onions, sweet pepper, mushrooms and artichoke

PIZZA CARPACCIO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Runds carpaccio, rucola, Parmezaanse kaas en crema balsamico / 
Bœuf carpaccio, roque�e, fromage Parmesan et crema balsamico / 
Beef carpaccio, rocket salad, Parmesan cheese and crema balsamico

SALSICCIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Italiaanse pikante salami / Salami Italien piquant / Italian spicy salami

FRUTTI DI MARE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
Gemarineerde zeevruchten / Fruits de mer marinés / Cheese and marinated seafood

SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,5
Kip en ananas / Poulet et ananas / Chicken and pineapple
TROPICANA

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,5
Uien, champignons, paprika, olijven en artisjok / Onions, mushrooms, peppers, olives and
artichokes  / Onions, mushrooms, bell peppers, olives, and artichokes 

ORTOLANA

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Courge�es, aubergines en paprika / Courge�es,aubergines et du paprika /
Courge�e, eggplant and paprika

PRIMAVERA

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Gesloten pizza: Tomaten, kaas, salami, ham, paprika, uien en champignons /
Pizza fermée: Tomates, fromage, salami, jambon, poivron, oignons et champignons /
Closed pizza: Tomato, cheese, salami, ham, sweet pepper, onions and mushrooms

CALZONE

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Ham, salami, salsiccia, mortadella en Parmaham / Jambon, salami, salsiccia, mortadella et
jambon de Parme / Ham, salami, salsiccia, mortadella en Parma ham

CARNE

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Tonijn en uien / Thon et oignon / Tuna and onions
TONNO

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Artisjokken en olijven / Artichaut et olives / Artichokes and olives
ROMANA

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,5
Ham en ananas / Jambon et ananas / Ham and pineapple
HAWAII

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Spinazie en ei / Épinards et oeuf / Spinach and egg
SOLE MIO



POLLO E RUCOLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Kip en rucola / Poulet et roque�e / Chicken and rocket salad

CAPRICCIOSA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,5
Ham en champignons / Jambon et champignons / Ham and mushrooms

MARGHERITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

SALAME . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

NAPOLETANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Ansjovis en kappertjes / Anchois et câpres / Anchovy and capers

AOSTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Rucola en parmesaanse kaas / Roque�e et parmesan / Rocket salad and parmesan cheese

PROSCIUTTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Ham / Jambon

FUNGHI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

BOLOGNESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Tomatengehaktsaus met paprika / Sauce tomates à la viande hachée et paprika /
Minced tomato meat sauce and bell peppers

GORGONZOLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Blauwschimmelkaas / Fromage bleu / Blue cheese

QUATTRO FORMAGGI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
4 Italiaanse kazen / 4 formages Italiens / 4 Italian cheeses

SCAMORZA AFFUMICATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Gerookte spek, Scamorzakaas, rucola en crema balsamico /
Bacon, Scamorza fromage, roque�e et crema balsamico /
Bacon, Scamorza cheese, rocke�e salad and crema balsamico

SCAMPI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Scampi en uien / Scampi et oignons / Scampis and onion

DELLA CASA (SPECIALITÀ DELLA CASA) �.PERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38
Gesloten pizza geflambeerd met sambuca / Pizza fermée flambée à la sambuca /
Closed-crust pizza flambéed with sambuca

PROSCIUTTO CRUDO

PIZZE BIANCA

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Burrata, Parmaham en rucola

zonder tomatensaus / sans sauce tomate / without tomatosauce

/ Bura�a, jambon de Parme et salade roque�e / 
Burrata, Parma ham and rocket salad

Burrata, mortadella en pistache / Burrata, mortadelle et pistache
Burrata, mortadella and pistacchio

BURRATA MORTADELLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,5
/ 



VEGETARIANA        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Verschillende soorten groenten in tomatensaus / Différentes sortes de légumes dans une
sauce tomate / Various sorts of vegetables in tomato sauce    

ALL ’ ARRABBIATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Pikante tomatensaus met basilicum, knoflook en zwarte olijven / Sauce tomate épicée au
basilic, ail et olives noires / Spicy tomato sauce with basil, garlic and black olives

AL POMODORO E BASILICO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Tomatensaus /  Sauce tomate /  Tomato sauce  

+ Burrata +4

RAVIOLI BURRO E SALVIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Ravioli gevuld met rico�a en spinazie in een botersaus / Ravioli farcis à la rico�a et aux épinards
dans une sauce au beurre / Stuffed ravioli with rico�a and spinach in a bu�er sauce    

AL PESTO FATTO IN CASA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Basilicumroomsaus / Sauce au basilic et à la crème / Basil cream sauce  

BOLOGNESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,5
Tomatensaus met rundergehakt / Sauce tomate au bœuf haché / Tomato sauce with minced meat

AMATRICIANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Spek en uien in tomatensaus / Sauce tomate, lard et oignons / Tomato sauce, bacon and onions

AL SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Zalm met kaviaar en roomsaus / Saumon avec caviar et sauce à la crème /
Salmon with caviar and cream sauce  

AL PESCATORE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Zeevruchten in wi�e wijn met kerstomaten en tomatensaus / Fruits de mer au vin blanc et á la
sauce tomate / Seafood in white wine and tomato sauce

ALLE VONGOLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29
Verse venusschelpen met wi�e wijn en knoflook / Palourdes frais au vin blanc et l’ail /
Fresh clams in white wine and garlic 

AL TONNO PICCANTE 18
Pikante tomatensaus, kappertjes, olijven en tonijn / Sauce tomate épicée avec des câpres,des olives
et du thon / Spicy tomato sauce with capers, olives and tuna    

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

METÀ METÀ (FOR THOSE IN DOUBT) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,5
1/2 ‘Carbonara’ + 1/2 ‘Bolognese’ = Best of both worlds.

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO (PREFERITO�DI�GIOVANNI) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,5
Olijfolie, knoflook en pikante pepertjes / Huile d’olives, ail et poivrons épicés /
Olive oil, garlic and spicy peppers

AGLI SCAMPI                . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Scampi in olijfolie met knoflook en stukjes tomaten / Scampi dans l'huile d'olive avec ail et morceaux
de tomates / Scampi in olive oil, garlic and tomato pieces

+ Cream +0,8

RAVIOLONI AI FUNGHI E TARTUFO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Ravioloni gevuld met champignons en truffel in een botersaus / Ravioloni farcis aux champignons
et à la truffe dans une sauce au beurre / Ravioloni stuffed with mushrooms and truffle in a bu�er sauce

+ Cream +0,8

CARBONARA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Roomsaus met ei en spek / Sauce à la crème avec œuf et bacon / Cream sauce with egg and bacon

QUATTRO FORMAGGI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Vierkazen roomsaus / Sauce à la crème aux quatre fromage / Four-cheese cream sauce

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16A MODO MIO �PREFERITO�DI�OLIVIA)
Pikante tomatenroomsaus en knoflook / Sauce tomate à la crème épicée et l’ail /
Spicy tomato cream sauce and garlic

+ Scampi, Chicken +4

PASTA - PÂTES - PASTA
SPAGHETTI�������– PENNE       – TAGLIATELLE              +2

paste



VLEESGERECHTEN – LE PLAT DES VIANDES – MEAT DISHES

secondi Piatti

FILETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,5
Gegrilde kipfilet / Filet de poulet grillé / Grilled chicken fillet

BISTECCA AI FERRI   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,5
Gegrilde biefstuk met een saus naar keuze / Steak grillé avec une sauce de votre choix /
Grilled steak with a sauce of your choice. *+4,00

ENTRECÔTE AI FERRI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34,5
Gegrilde, Belgische dunne lende met een saus naar keuze /

*
Faux-fillet grillé belge avec une sauce

de votre choix / Grilled, Belgian sirloin steak with a sauce of your choice. +4,00

SCALOPPA ALLA MILANESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Gepaneerde kalfsschnitzel / Côtele�e de veau panné / Bread-crumbed veal

FILETTO DI POLLO ALLA MILANESE         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Gepaneerde kipfilet / Filet de poulet pané / Breaded chicken fillet

SCALOPPINA ALLA BOSCAIOLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
Kalfslapje met champignons en kappertjes in roomsaus / Escalope aux champignons et aux
câpres en sauce à la crème / Veal with mushrooms and capers in cream sauce

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
Kalfsvlees met parmaham, salie, boter en wi�e wijn / Veau et jambon de Parme, à la sauge,
au beurre et au vin blanc / Veal with Parma ham, sage, bu�er, and white wine

OSSOBUCO ALLA MILANESE TRADIZIONALE 37
Kalfschenkel in tomaten-groentensaus met tagliatelle / Jarret de veau dans une sauce tomates et 
legumes avec tagliatelle / Veal shank in tomato and vegetable sauce with tagliatelle

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TAGLIATA DI MANZO RUCOLA E PARMIGGIANO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37
Gesneden entrecôte met rucola, balsamico en Parmezaanse kaas / Entrecôte tranchée, roque�e,
vinaigre balsamique et Parmesan / Sliced sirlion steak, rocket, balsamic vinegar and Parmesan cheese

SCALOPPINA�AL�LIMONE��PREFERITO�DI�GINA� . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
Kalfsvlees in Siciliaanse saus van citroen, salie, boter en wi�e wijn / Veau à la sicilienne, sauce
au citron, à la sauge, au beurre et au vin blanc / Veal in a Sicilian sauce made with lemon, sage,
bu�er and white wine

NEW

VISGERECHTEN - POISSONS - FISH DISHES

GAMBERONI AI FERRI        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
Gegrilde gamba’s / Gambas grillées / Grilled king prawns

SALMONE GRIGLIATO CON SPINACI          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
Gegrilde zalm met spinazie / Saumon grillé aux épinards / Grilled salmon with spinach

FRITTO MISTO DI MARE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
Gefrituurde vis en zeevruchten / Poissons et fruits de mer frits / Fried fish and seafood

CALAMARI FRITTI           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
Gefrituurde inktvisringen / Calamars frits / Deep fried squid

GAMBERONI OLIVE CAPPERI IN SALSA PICCANTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30
Gamba’s in een pi�ige tomatensaus met olijven en kappertjes / Gambas dans une sauce tomate
relevée aux olives et aux câpres / Prawns in a spicy tomato sauce with olives and capers

Served with a choise of french fries, pasta or seasonal vegetables.
Choose from: mushroom, gorgonzola or pepe nero sauce +4*



NAGERECHTEN - DESSERTS - DESSERTS

dolci

KINDERPORTIES (voor pizza en pasta) MOGELIJK TOT �� JAAR
PORTIONS POUR ENFANTS POSSIBLES (pour pizzas et pâtes) JUSQU'À �� ANS

CHILDREN'S PORTIONS POSSIBLE (for pizza and pasta) UP TO �� YEARS

GREEN LEMON - groene thee met citroengras en citroen aroma . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,8
SUPERIOR EARL GREY - klassieke zwarte theeblend met bergamot olie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,8
GINGER LEMON - kruiden infusie van gember, citroen en zoethout . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,8
RED BERRIES - vruchten infusie van rode vruchten, rozenbo�el en hibiscus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,8
SWEET CHAMOMILE - infusie van kamille, frambozen en zacht honing aroma . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,8
VERSE MUNT THEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,8

VERSE BIOLOGISCHE THEE

CAFFÈ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,6
ESPRESSO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,5
DOPPIO ESPRESSO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5
LATTE MACCHIATO * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,5
CAPPUCCINO * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,5

WARME CHOCOMELK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,7

IRISH COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,5
ITALIAN COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,5
FRENCH COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,5

suppl. SLAGROOM +1

WARME DRANKEN - BOISSONS CHAUDS - HOT DRINKS

*  Lactosevrije melk mogelijk / Lait sans lactose / Lactose-free milk 

FLAT WHITE * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5

SORBETTO MISTO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Passievrucht, cassis, citroen

TARTUFO NERO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

GELATO PER BAMBINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Bolletje vanille en chocolade - Versier je eigen ijsje

AMARENA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

DAMA BIANCA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

CANNOLO CON RICOTTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

SCROPPINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

ESPRESSO MARTINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

MOELLEUX . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13Callebaut Chocolade

TIRAMISÙ �SPECIALITÀ�DELLA�CASA� . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

PANNA COTTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Served since 1994



DRANKEN – BOISSONS – DRINKS

bevande
SANPELLEGRINO 25cl - 75cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 - 7
ACQUA PANNA 25cl - 75cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 - 7

COCA COLA - ZERO - FANTA - SPRITE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

SINAASAPPELSAP - APPELSAP -  TOMATENSAP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5

CANADA DRY

GINGER�BEER�
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